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COCKTAILS 9€

COCKTAILS SANS ALCOOL 7€

VINIMENU BAMBINO  13€

DIGESTIVO

BOISSONS FRAICHES

4.5

4.5
4.5/6.5

4.5

4.5

4.5

LIMONATA SICILIENNE BIO
 
JUS DE FRUITS ORANGE, POMME, ABRICOT, ANANAS
EAU MINÉRALE EVIAN / SAN PELLEGRINO
 
COCA-COLA / COCA ZÉRO 
ICE-TEA PÊCHE 
THÉ À LA MENTHE BIO 

27.5cl classique, orange sanguine, citron, chinotto

50cl / 1L

27,5 cl

25 cl

33 cl

BOISSONS CHAUDES

CAFÉ, DÉCA, ALLONGÉ 

CAFÉ NOISETTE 

CAPPUCCINO, CRÈME, CHOCOLAT 

THÉ, INFUSION 

2.5

2.8

5

5

20cl

VIRGIN SPRITZ 

VIRGIN MOJITO 

PARADISO 
Fruit de la passion, ananas, sirop de fraise 

BORA BORA 
Noix de coco, ananas, fruit de la passion 

SPRITZ 
Aperol, Ugo, Italicus, Limoncello - 16cl 

AMERICANO MAISON 
Campari, Martini rouge, eau gazeuse - 8cl 

MOJITO 
Rhum, menthe fraiche, citron vert, eau gazeuse - 16cl

NEGRONI 
Campari, Martini rouge, gin - 8cl

RAMAZZOTTI ROSATO 
Ramazzotti rosé, tonic, zeste de citron -16cl

MARTINI EXPRESSO 
Martini, expresso, liqueur de café - 8cl 

BELLINI
Purée de pêche, Prosecco - 12cl 

LAMBRUSCO GRASPAROSSA DOC SECCO (EMILIE ROMAGNE)

BARDOLINO BORDENIS (VÉNÉTIE)

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC (ABRUZZES)

PASSO DEL SUD NEGROAMARO - PRIMITIVO (POUILLES)

PILUNA PRIMITIVO IGT (POUILLES)

RAPITALE NERO D'AVOLA BIO (SICILE)

CANNONAU (SARDAIGNE)

CHIANTI SUPERIORE SAN LORENZO (TOSCANE)

VALPOLICELLA VENTALE (VENETIE)

BAROLO VILLA PANI (PIEMONT)

ROSSI
Btlle
75cl

Verre
15cl

24

28

30

26

28

28

38

31

70

38

6

7

8

LIMONCELLO

AMARETTO

GRAPPA

ROSATI
PINO GRIGIO (VÉNÉTIE)

BARDOLINO CHIARETTO (VÉNÉTIE)

SAINTE MARGUERITE (CÔTES DE PROVENCE)

28

28

7

35

6

6

6

CHARDONNAY SAMPIETRAN DOC (TOSCANE)

SANNIO FIANO DOC (CAMPANIE)

TUFAIE SOAVE CLASSICO SUPERIORE DOCG (VÉNÉTIE)

TERRE       (CHARDONNAY - LANGUEDOC)  

PROSECCO VALDOBBIADENE (VÉNÉTIE) 

NOREA PINOT BIANCO (TRENTINO) 

BIANCHI
26

28

30

28

31

7

6

7

8

42

 pizzeRIA 

impasto ALIGRE
UNE PIZZA MARGUERITE

UNE PANNA COTTA ET SON COULIS
UN JUS DE FRUITS

orange, pomme, grenadine, ananas

(avec ou sans jambon)

+
+

DOLCI

7.5

7.5

8.5

7.5

7.5

9

MOUSSE AU CHOCOLAT 

PANNA COTTA 

TIRAMISÙ CLASSIQUE

CALZONE AU NUTELLA 

BABA AU RHUM 

CAFÉ GOURMAND 3 desserts accompagnés d'un café 

et son coulis de fraise 

BIERES 33cl

MORETTI CLASSIQUE 

ARTISANALE FLEA 

BIERE SANS ALCOOL

(Blonde, Red, IPA) 7

5

5



PIZZE
Toutes nos pizzas sont issues d'un processus de longue fermentation

APERITIVO
Nos charcuteries sont tranchées à la commande

PIZZE
Toutes nos pizzas sont issues d'un processus de longue fermentation

AL FRESCO
Accompagnés de focaccia maison 

Tous nos prix s’entendent en euros (€) - taxes et service compris

CHAMPIGNONS FARCIS AU GORGONZOLA 

JAMBON DE PARME 24 MOIS TRANCHÉ MINUTE 

FOCCACINA MILANAISE 

BURRATA TRUFFÉE  

PETIT CARPACCIO DE BRESAOLA 

ARTICHAUTS GRILLÉS ET PARMESAN  

JAMBON CUIT À LA TRUFFE TRANCHÉ MINUTE 

FOCCACIA  

7

7

7

8

7

7

7

4

125gr

3 pièces

ROSSE

PISTACCHIO 

Fior de latte fraîche, burrata, mortadelle, pistaches, tomates datterino

QUATRE FROMAGES 

Fior di latte fraîche, gorgonzola, scamorza fumée, taleggio 

GORGONZOLA MIEL 

Fior di latte fraîche, gorgonzola, roquette, miel, tomates datterino

LA DIVA TRUFFÉE 

Crème de truffes, fior di latte fraîche, champignons, jambon cuit

FUMÉE ET TRUFFÉE 

Crème de truffe, fior di latte fraîche, roquette, speck affiné, champignons,

parmesan DOP

LA BIANCHISSIMA 

Fior di latte fraîche, bufala, parmesan DOP, huile d'olive, basilic

LA BRUNCH 

Fior di latte, bufala DOP, speck grillé, oignons façon pissaladière, œuf

COTTO ET GORGONZOLA 

Parmesan, gorgonzola, stracciatella, jambon blanc au four, 

tomates datterino, basilic

BIANCHI

AL FORNO
Servies avec roquette, parmesan DOP et tomates datterino

LASAGNES À L'AJACCIENNE 
Sauce tomate, viande hachée, fior di latte, parmesan Dop, basilc
LASAGNES AUX LÉGUMES GRATINÉES AU FOUR
Sauce tomate, courgettes grillées, aubergines confites, fior di latte,
parmesan DOP, basilic
AUBERGINES À LA PARMIGIANA 
Aubergines gratinées, sauce tomate, parmesan DOP, fior di latte
CLUB SANDWICH MARINO
Thon, oignons rouges, tomates datterino, bufala DOP, huile d’olive 
et persil
CLUB SANDWICH À L'ITALIENNE 
Jambon cuit, tomates datterino, bufala DOP, parmesan, huile d'olive,
basilic
CLUB SANDWICH VÉGÉTARIEN 
Tomates datterino, bufala DOP, courgettes, aubergines, parmesan, 
huile d'olive, basilic
CLUB SANDWICH TRUFFÉ
Jambon cuit à la truffe, bufala DOP, crème de truffe, parmesan

16

16

16

17.5

17.5

18.5

LÉGUMES GRILLÉS 

Roquette, bufala DOP, courgettes grillées, aubergines confites,

artichauts, poivrons grillés à l'huile, fenouil croquant, parmesan,

tomates datterino

MIXTES 

Roquette, bufala DOP, aubergines confites, courgettes grillées,

speck affiné, mortadelle, saucisson des Abruzzes, parmesan,

tomates datterino

CARPACCIO DE BRESAOLA 

Bresaola, champignons à cru, parmesan, roquette, tomates

datterino, huile d’olive, citron

DÉGUSTATION DE BURRATA 

Burrata classique, burrata à la truffe blanche, parmesan, tomates

datterino, roquette

SALENTINO 

Roquette, burrata, tomate datterino, parmesan, jambon de parme

24 mois

LA TOMATE MOZZA DE L'IMPASTO 

Tomates datterino, bufala au lait cru "Barlotti", huile d'olive Santa

Tea bio, basilic

CHARCUTERIES

Jambon de parme 24 mois, mortadelle, speck affiné, saucisson des

Abruzzes, bresaola 

16

17

16

16

17

18

15

LA MARGUERITE 
Tomate, fior di latte fraîche, basilic

MARGUERITE DOP 
Tomate San Marzano bio, bufala DOP, basilic, huile d'olive

MARINARA 
Tomate San Marzano bio, ail, filet d'huile d'olive, origan

A LA NAPOLITAINE 
Tomate, fior di latte fraîche, olives, câpres, anchois, basilic

AUBERGINE PIMENTÉE 
Tomate, bufala DOP, aubergines pimentées, parmesan DOP, menthe

ROQUETTE ET PARME 
Tomate, bufala DOP, roquette, parme 24 mois, parmesan DOP

LA DIVA 
Tomate, fior di latte fraîche, champignons, jambon cuit, basilic

LA DIVA FAÇON DOP 
Tomate San Marzano bio, champignons, jambon blanc, bufala DOP écrasée,
basilic, huile d'olive

LA CALZONE  
Tomate, fior di latte fraîche, champignons, jambon cuit, œuf

L’IMPASTO 
Tomate San Marzano bio, roquette, burratina, bresaola, huile d'olive
citronnée, parmesan DOP

SPIANATA PIQUANTE ET ARTICHAUTS 
Tomate, fior di latte fraîche, spianata piquante, artichauts

SPIANATA PIQUANTE ET STRACCIATELLA 
Tomate San Marzano bio, spianata, oignons confits, stracciatella, basilic,
huile d'olive

LA NIÇOISE 
Tomate, fior di latte fraîche, chèvre, poivrons à l'huile, oignons façon
pissaladière, olives, persillade

LA TONNO
Tomate, fior di latte fraîche, chèvre, poivrons à l'huile, oignons façon
pissaladière, olives, persillade

LA VÉGÉTARIENNE 
Tomate, bufala DOP, aubergines confites, courgettes grillées, artichauts,
olives

ICI-MÊME (VEGAN) 
Tomate San Marzano bio, aubergines, courgettes, poivrons, artichauts, 
olive, roquette, tomate datterino

12.5

14.5

11.5

14.5

15.5

16.5

14.5

16.5

15.5

17.5

15.5

17.5

16.5

16.5

16.5

15.5

17.5

16.5

15.5

15.5

16.5

15.5

16.5

17.5


